GEZONDER GENIETEN:
LOVECHOCK INTRODUCEERT VUUF NIEUWE
SMAKEN VOOR EEN HEALTHY SNACK

Mooi nieuws voor bewuste chocoladeliefhebbers: Lovechock
introduceert vijf gloednieuwe, verrassende smaken zonder
geraffineerde suikers! Ideaal voor wie het jaar verantwoord en
gezond, maar smaakvol wil starten.

Het merk Lovechock blijft hiermee trouw aan haar missie: chocolade maken die niet alleen heerlijk
smaakt, maar ook goed voelt voor je lijf, de aarde en de mensen achter de cacao.

Suiker is overal. En hoewel we inmiddels meer weten over de schadelijke effecten van geraffineerde
suikers - zoals stemmingswisselingen, overgewicht, hart- en vaatziekten en diabetes - blijft het soms
lastig om verantwoorde keuzes te maken. Niet zo gek ook: de winkelschappen liggen er vol mee en
eerlijk is eerlijk, een zoete traktatie op z’'n tijd is gewoon heel verleidelijk.

Toch lukt het ons ook steeds beter om bewustere keuzes te maken, zonder in te leveren op smaak of
plezier. En het mooie? Lovechock is al jaren een pionier op dit gebied. Het merk maakt 100% vegan,
biologische chocolade die rijk is aan smaak en grotendeels vrij van geraffineerde suikers. In plaats
daarvan zoet Lovechock haar chocolade met kokosbloesemsuiker, inuline of dadels.

Ook aan de impact op mens en milieu is gedacht. Zo worden de repen verpakt in composteerbare
folie en werkt Lovechock met cacao uit directe handel met boerderijen in Ecuador. “Wij geloven dat
iedereen een moment van puur geluk verdient. Daarom maken we vegan chocolade die niet alleen
lekker is, maar ook bijdraagt aan je gezondheid en de wereld om je heen. Met eerlijke cacao en
duurzame ingrediénten willen we bewuste keuzes makkelijker én lekkerder maken”, aldus Mareike
Lott, Head of Marketing bij Lovechock.

Met haar nieuwe chocoladelijn bewijst Lovechock opnieuw dat genieten en bewust snacken perfect
samengaan. In plaats van geraffineerde suikers worden de nieuwe smaken op natuurlijke wijze gezoet
met dadels - één van de heerlijkste en meest voedzame vruchten van de natuur. Maar dadels zijn veel
meer dan alleen een natuurlijke zoetmaker. Ze zitten boordevol waardevolle vezels, antioxidanten en
essentiéle mineralen zoals kalium en magnesium. Daarmee zijn ze een slimme keuze voor iedereen die
iets zoets wil eten en tegelijkertijd bewustere voedingskeuzes wil maken.

Een ander belangrijk voordeel: dadels hebben van nature een lage glycemische index. Dit betekent
dat ze langdurige energie leveren zonder snelle pieken in de bloedsuikerspiegel - ideaal voor een
gebalanceerde levensstijl. Ook qua smaak bieden dadels meer dan alleen zoetheid. Hun milde,
karamelachtige smaak vormt een prachtige combinatie met de rijke, intense tonen van cacao.

Het resultaat is een perfect afgeronde, natuurlijk zoete chocoladebeleving die zowel luxueus als
voedzaam aanvoelt.
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VERRASSENDE EN UNIEKE SMAAKCOMBINATIES

Met creativiteit en oog voor detail heeft Lovechock vijf spannende nieuwe smaken ontwikkeld waarin
de natuurlijke zoetheid van dadels wordt gecombineerd met zorgvuldig geselecteerde ingrediénten:

EL/DA
CHOCOLATE

Exotisch en fris - dit tropische duo
brengt zonneschijn in elke hap.
De sappige zoetheid van mango
vermengt zich met de pittige
frisheid van passievrucht tot een
smaak die aanvoelt als een mini-
zomeruitstapje.

Prijs € 5,49

Voor puristen en chocolade-
liefhebbers die willen genieten

van de pure essentie van cacao,
gecombineerd met de zachte,
karamelachtige zoetheid van dadels.
Diep, gebalanceerd en heerlijk -
een tijdloze klassieker.

Prijs € 5,49

Met deze nieuwe lijn blijft Lovechock
trouw aan haar missie: chocolade
maken die niet alleen heerlijk smaakt,
maar ook goed voelt - voor jouw
lichaam én voor onze planeet.

NIEUWE WEBSHOP

En nog een leuk nieuwtje: Lovechock lanceert haar eerste online shop in Nederland - waardoor jouw
favoriete chocolade nu slechts één klik van je verwijderd is. Voor het eerst kunnen Nederlandse
chocoladeliefhebbers hun favoriete Lovechock-smaken rechtstreeks bij Lovechock bestellen - snel,
eenvoudig en met slechts één klik.

De nieuwe webshop biedt het volledige assortiment van Lovechock’s populaire chocoladerepen, inclusief
alle huidige smaken en cacaoblends, naast exclusieve aanbiedingen, speciale cadeauverpakkingen en
gelimiteerde producten die slechts tijdelijk beschikbaar zijn.

“Met deze webshop willen we het nog makkelijker maken voor onze klanten om te genieten van onze
natuurlijk gezoete chocolade zonder geraffineerde suikers,” zegt Mareike Lott. “We zijn ook enthousiast

om via dit platform speciale edities en verrassingspakketten met onze community te delen.”

De Lovechock webshop gaat live in november. www.lovechock.com



http://www.lovechock.com

OVER LOVECHOCK: HET BEDRUF

Lovechock B.V., gevestigd in Amsterdam, cre€ert veganistische chocoladecreaties die een unieke
smaak combineren met mindfulness, persoonlijk welzijn, duurzaamheid en directe handel. Sinds

de oprichting in 2009 heeft het bedrijf een grote schare fans opgebouwd rond zijn populaire

rauwe chocolade. In 2023 voegt Lovechock het assortiment ‘Cacao Magic‘ toe aan zijn portfolio in
samenwerking met een toonaangevende Belgische chocolatier. Met dit assortiment creéert Lovechock
als eerste een veganistische, duurzame biologische chocolade die qua smaak en smeuigheid niet
onderdoet voor klassieke chocoladeproducten. Sinds de oprichting gaat de missie van Lovechock veel
verder dan chocolade. Het doel is om klanten te inspireren om bewust te consumeren en de wereld
een beetje beter te maken met elke heerlijke Lovechock chocolade. De liefde in de bedrijfsnaam
slaat niet alleen op het product chocolade, maar ook op de liefde voor mensen, voor cacaoboeren
en voor de planeet. De beste manier waarop Lovechock dit elke dag kan waarmaken, is door alle
producten consequent veganistisch te maken. Lovechock verkoopt haar producten via biologische
retailers en geselecteerde online partners.

VERKRIJGBAARHEID

De nieuwe smaken zijn vanaf oktober verkrijgbaar en de Winter Limited Editions vanaf november te
koop bij geselecteerde biologische speciaalzaken, zowel in de winkels en online, net als de klassieke
Lovechock-repen op basis van rauwe chocolade.

NOOT VOOR REDACTIE

Voor meer informatie over Lovechock, de nieuwe
introducties, beeldmateriaal, proefpakketten en
interviewmogelijkheden kunt u contact opnemen met:

Ilja Galama ilja@brandsandstories.nl
tel. 06-25021612 (PR bureau).

Beeldmateriaal via downloadlink:
https://photos.app.goo.gl/1BMFFDzjvmCqyK7y9
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